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„Was ist in welcher Wurst drin?“

Grundsätzlich verarbeiten wir nur das Frischfleisch in unserer Wurst, über dessen Herkunft und
Güte wir genau Bescheid wissen und das SIE auch in  unserer Theke kaufen können!

Da viele Kunden über den Fett- und Eiweißgehalt der Wurst Bescheid wissen möchten, informieren wir Sie 
über die Analysewerte ermittelt durch die Neutrale Betriebs- und Qualitätsprüfung für Fleischerfachgeschäfte 

im bayerischen Fleischerhandwerk:

Wurstsorte: 	 Fettgehalt 	 Fettgehalt: 		  BEFFE (Fleischeiweiss)	 BEFFE
	 unser Produkt 	 zulässiger Wert 	 unser Produkt 		  Mindestwert

Münchner Weißwürste	 21,0 %	 30,0 %		  10,0 %	  		  6,5 %
Kalbswürstl	 18,0 %	 30,0 %		  12,0 %			   8,0 %
Wiener	 22,0 %	 30,0 %		  11,0 %			   8,0 %
Käsekrainer	 21,0 %	 30,0 %		  16,5 %			   8,0 %
Regensburger	 15,0 %	 35,0 %		  14,0 %			   8,0 %
Neutraublinger	 14,2 %	 35,0 %		  17,4 %	  		  7,5 %
Knacker	 19,0 %	 35,0 %		  11,5 %	  		  8,0 %
Lyoner	 19,0 %	 35,0 %		  12,0 %			   8,0 %

Bierschinken	   7,0 %	 25,0 %		  17,0 %			   13,0 %
Fleischwurst	 24,0 %	 30,0 %		    9,5 %			   7,5 %
Schonkost	 11,7 %	 20,0 %		  11,1 %	  		  7,5 %
Gelbwurst	 24,0 %	 30,0 %		    9,7 %			   7,5 %
Paprikawurst	 22,0 %	 30,0 %		  10,0 %	  		  7,5 %
Schweinskopf	 10,0 %	 30,0 %		  15,9 %			   8,0 %
Filetpastete	 24,0 %	 30,0 %		  10,9 %			   9,0 %
Schweinsleberkäs	 12,0 %	 30,0 %		  14,5 %			   8,0 %
Stuttgarter Leberkäs	 19,0 %	 35,0 %		  11,5 %			   8,0 %
Kalbskäs	 24,0 %	 30,0 %		  10,0 %			   7,5 %

Bratwürstl	 25,0 %	 40,0 %		  12,0 %			   8,5 %	
Kochsalami	 20,0 %	 40,0 %		  14,0 %			   7,5 %
Haussalami	 30,0 %	 45,0 %		    8,5 %	   		  6,5 %

Mettwurst	 34,5 %	 55,0 %		  11,8 %	   		  7,5 %	
Kalbsleberwurst	 22,0 %	 45,0 %		  12,0 %			   10,0 %
Trüffelleberwurst	 22,0 %	 45,0 %		  12,0 %			   10,0 %
Landleberwurst 	 26,0 %	 50,0 %		  14,0 %	  		  7,5 %	
Bauernschmaus	 21,5 %	 50,0 %		  11,0 %			   8,0 %

Kochschinken	   1,5 %	 10,0 %		  19,0 %			   12,0 %
Prager Schinken	   2,0 %	 10,0 %		  18,0 %			   12,0 %
Hausgeräuchertes	   5,0 %	 40,0 %		  17,0 %			   10,0 %
	

Bitte beachten Sie:
Eine handwerklich „gute Wurst“ enthält so viel erstklassiges Fleisch wie möglich und so wenig Fett wie nötig.

Darin besteht auch der Unterschied zur anonymen Massenware.

Speiseplan Kumpfmühl


